
Анкета для родителей по организации горячего питания 

в школьной столовой МАОУ СОШ № 27, 24.04.2023 

1. В каком классе учится Ваш ребёнок? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2. Ваш ребенок завтракает дома перед выходом в школу? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3. Как часто Вы интересуетесь питанием Вашего ребенка в школе? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4. Откуда Вы получаете или можете получить информацию о питании Вашего ребенка?



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5. Нравится ли Вашему ребенку ассортимент блюд в школьной столовой? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6. Ваш ребенок получает горячий завтрак? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

7. Ваш ребенок пользуется буфетной продукцией (булка, чай)?



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8. Считаете ли Вы рациональной организацию горячего питания в школе? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

9. Удовлетворены ли Вы качеством приготовления пищи в школьной столовой? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

10. Удовлетворены ли Вы санитарным состоянием столовой?



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

11. Если бы работа столовой Вашей школы оценивалась по пятибалльной системе, чтобы Вы 

поставили? 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ваши предложения по улучшению организации горячего питания 

 Необходим терминал для оплаты картой 
Вкус пищи думаю зависит от качества закупаемых продуктов. 

 Старшеклассники не могут купить горячее питание из-за того, что сотрудн ки столовой заняты 
раздачей питания только для бесплатников. 

 Меня все устраивает 

 Оплачивать безналом 
 Ассортимент горячих блюд ( первое, второе) улучшить!!! 
 Чтобы вкусно и интересно для детей готовили, а не для отчета. 
 Со слов ребёнка, еда холодная, не вкусная, присутствие волос и тараканов иногда, поэтому 

отказались от питания в столовой. Ребёнок берет перекус из дому, а хотелось бы горячее 

питание в школе которое будет нравится ребёнку. 
 Кормильца горячей едой 

 Молоко,сосиськи 
 Давать детям питание в теплом виде, не холодное 

 Давольна всем . 
 Питание должно быть горячим,а не остывшим. Меньше макарон и сосисок. 
 Мой ребенок не питается в школе, поскольку раньше, когда питался были проблемы с 

животом. И сам ребенок не хотел там кушать ничего, потому что говорил, что все холодное и 

невкусное 
 Затрудняюсь ответить 
 Более тчательный выбор продуктов, и воды для приготовления блюд. 

 Блюда готовить из более качественных продуктов 
 Вкуснее делать блюда



 Питание должно быть горячим и вкусным. 
 Сын не ест еду в столовой. Он говорит, что там кормят помоями. Как-то так. 
 Еда всегда холодная, хочется чтобы дети ели хотя бы тёплое, лично мой ребёнок ест хлеб 

говорит, самый вкусный, а за остальную пищу всегда жалуется, что не вкусно и есть это 

невозможно. ХОЧЕТСЯ ЧТОБЫ ЕДА ХОТЯ БЫ БОЛЕЕ И Менее была вкусной и хорошо 

тёплой, в целом столовая оставляет желать лучшего. У детей часто болят животы, может даже 

потому что они очень плохо едят в столовой. 
. 

 Больше вкусного и здорового питания 

 Готовить вкуснее 
 Вкусное меню 
 Убрать булочки и пиццу из столовой. Изменить рецептуру и приготовление. Подавать горячую 

еду, а не холодную. Сделать больше времени для приема пищи 
 Всё устраивает 
 Хотелось бы видеть больший ассортимент блюд 

 Кормильца детей тёплой едой, а не холодной 
 Пусть питание будет не только горячим, НО И СЪЕДОБНЫМ !!! 

 Готовят не вкусно, ребенок не ест ничего. 
 Может быть готовить немного вкуснее, просто мой ребёнок не привередлив к еде но говорит 

что не вкусно, обьясняю что вкусно дома,а там надо , чтобы не болел желудок 
 Вытравить тараканов,не курить во время приготовления блюд детям( в окно видно), готовить 

человеческую пищу! 
 Делать блюда вкуснее 
 Хотелось бы чтобы так называемое горячее питание действительно было горячим! А борщ не 

прокисшим! 
 Дети очень часто жалуются на еду в школьной столовой. к первым блюдам претензий меньше, 

чем ко вторым. По моему мнению лучше давать 1 блюдо, но качественное, чем куча 

некачественной пищи! 
 Вкуснее готовить. Еда всегда холодная 

 Улучшить качество питания 
 Следить за соленостью готовых блюд 

 Макароны по флотски. 
 Сменить поваров, организовать поставки качественных продуктов. 

 Готовьте с душой,чтобы и вкусно и полезно было! 
 Улучшение качества продукции и разнообразие питания 


